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FinesPralines7 GRAINESBIO au CARAMEL BEURRE SALE et alafleur desel de Guérande
240qgr .

Graines bio en proportion variable : sésame noir, blond, doré, courge, tournesol, avoine, chia, chanvre, petit
€peautre, quinoa, sarrasin, sucre, caramel beurre salé, fleur de sel de Guérande

Marque : pralines de Rochefort en terre

Prix: 8.00€

Fines Pralinesaux 5 GRAINES a lafleur de sel de Guérande et au caramel beurre salé

Fines Pralines 10 graines bio |égérement caramélisées au caramel beurre salé et
alafleur de sel de Guérande fabrication artisanale a Rochefort-en-Terre, 240qr.
(33,33€/kg)

Ingrédients : mélange de 7 a 11 graines bio suivant les saisons, en proportion
variable : sésame noir, sésame blond, sésame doré, courge, tournesol, avoine,
chia, chanvre, petit épeautre, quinoa, sarrasin, sucre, caramel beurre salé
(glucose, lait concentré, beurre doux, sel de Guérande), eau de cuisson, fleur de
sel de Guérande.

A conserver : 5 mois dans son sachet bien refermé et 8 mois dans un bocal en
verre al’ abri delalumiere

ALLERGENES: SESAME, BEURRE, LACTOSE, TRACES POSSIBLE DE TOUSFRUITSA COQUE.


https://www.atoutfruitsec.com/fines-pralines-graines-bio-au-caramel-beurre-sale-et-la-fleur-de-sel-de-guerande-240gr-xml-362_386-1421.html
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